












Die Auszeichnung bei der World Steak 
Challenge 2023 ist ein Zeichen der Exzellenz für 
Meermeat. Dank unseres Know-hows, jedem 
Stück je nach Rasse, Alter, intramuskulärem 
Fett und Fettabdeckung die erforderliche 
Reifung zuzuordnen, sind wir stolz darauf, die 
Anerkennung auf globaler Ebene zu verkünden.  

Diese Anerkennung unterstreicht unser 
Engagement für hervorragende Qualität in der 

Fleischindustrie. 



dry aged.
Bei Meermeat wird der Trockenreifungsprozess 

in speziell entwickelten Kammern durchgeführt, 
in denen die Temperatur sorgfältig zwischen 1 und 
2 Grad Celsius und die relative Luftfeuchtigkeit 

zwischen 70 und 75 % geregelt wird. 

Unter diesen kontrollierten Bedingungen 
werden sorgfältig ausgewählte Teilstücke über 
mehrere Wochen hinweg einer kontrollierten 
Dehydratisierung unterzogen. Durch diesen 
Prozess werden die Aromen verstärkt und jedes 

Teilstück erhält eine einzigartige Textur.

Diese handwerkliche Technik in Verbindung mit 
unseren hohen Qualitätsstandards gewährleistet, 
dass jeder Bissen unserer Dry-Aged-Fleischs von 

unübertroffener Qualität ist.



Die Meermeat-Anlage ist das Herzstück 
unserer Verpflichtung zu Spitzenleistungen. 
Mit mehr als 1.000 Quadratmetern 
gekühlter Fläche und einer strengen 
Qualitätskontrolle und Rückverfolgbarkeit 
in jeder Phase garantieren wir die Lieferung 
von Spitzenprodukten.

Von der sorgfältigen Auswahl bis zur 
Reifung unter optimalen Bedingungen wird 
jedes Detail genauestens kontrolliert, um 
höchste Qualität zu gewährleisten. 

Unsere Logistik- und Verwaltungsabteilungen 
arbeiten daran, jeden Prozess zu 
optimieren, um pünktliche und effiziente 
Lieferungen zu gewährleisten. Auch 
unser Verkaufsteam setzt sich für das 
Wohlergehen unserer Kunden ein und bietet 
eine persönliche Betreuung vom ersten 
Kontakt bis nach dem Kauf. 

Bei Meermeat sind unsere Einrichtungen 
die Grundlage für ein kontinuierliches 
E n g a g e m e n t  f ü r  Q u a l i t ä t  u n d 
Kundenzufriedenheit.
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